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Vernaccia, la 'regina bianca’
in mezzo alla terra di ‘re’ rossi

Intervista alla coordinatrice di eventi del Consorzio di San Gimignano nato nel 1972

«Laregina bianca in mezzo ad una
terra di re rossi; un vino asciutto,
sapido, persistente, giallo dorato
che si accentua con l'invecchia-
mento e con note complesse e mi-
nerali che sviluppano con il tempo
il caratteristico sentore di pietra fo-
caia». Cosi ci presenta Sara Grazi-
ni coordinatrice e organizzatrice
di eventi del Consorzio del Vino
Vernaccia di San Gimignano, e da
noi intervistata, la Vernaccia di
San Gimignano, facendoci scopri-
re la grande importanza che essa
ha sul nostro territorio. «<E’ un vino
asciutto, sapido, persistente, gial-
lo dorato che si accentua con I'in-
vecchiamento e con note comples-
se e minerali che sviluppano con il
tempo il caratteristico sentore di
pietra focaia».

Il nome vernaccia deriva probabil-
mente da 'Vernaculum’ ossia ‘Lo-
cale’, ad indicare il prodotto del
luogo, o come altre ipotesi quella
del poeta seicentesco Marchio Lu-
cidi che farebbero discendere il
nome da 'Verno’ cioé 'Gelido’. A
partire dal Xll secolo la Vernaccia
diviene un vino molto richiesto e
pregiato. Moltissime sono le docu-
mentazioni storiche che documen-
tano il suo successo fino al ‘600.
Troviamo le prime testimonianze
collocate nel 1200 quando avven-
ne la prima produzione da parte di
un certo Vieri dei Bardi e dei suoi
figli. Nel referto ufficiale Le gabel-
le di San Gimignano viene segnala-
to nel 1276: una «salma vini de ver-
naccia ad mulum, soldi 3». E" il pri-
mo documento conosciuto che ri-
porta il termine Vernaccia. “Ver-
naccia” & anche I'unico nome spe-
cifico di vino riportato nella Divina
Commedia. Dante descrive nel

SCUOLA MEDIA SAN GIMIGNANO

Disegno realizzato da Bianca Deri, Gioele Brucato, Greta Tammaro, Petra Radicchi

canto XXIV del Purgatorio la pena
inflitta a Papa Martino 1V, il quale
doveva scontare i suoi peccati di
gola; la pena consisteva nel man-
giare continuamente anguille di
Bolsena e bere Vernaccia: '...ebbe
la Santa Chiesa e le sue braccia:
dal torso fu, e purga per digiuno le
anguille di Bolsena e la Vernac-
cia...’. E’ alla corte dei Medici, gran-
duchi di Toscana, che si raggiun-
ge un’altissima considerazione di
questo vino, tanto che Giorgio Va-
sari la raffiguro nel Salone dei Cin-
quecento in Palazzo Vecchio a Fi-
renze nella celebre «Allegoria di
Colle e San Gimignano». Nel 1643,
Michelangelo Buonarroti scrive i
versi: «ma i terrazzani altrui sem-
pre fan guerra / con una traditora

lor vernaccia, / che danno a bere a
chiunque vi giugne / e bacia, lec-
ca, morde e picca e pugne». Testi-
monianza questa delle caratteristi-
che organolettiche della Vernac-
cia di San Gimignano dei tempi;
un po’ abboccata (bacia e lecca),
un po’ astringente (morde), con
fresca acidita (picca e pugne). Il
Consorzio del Vino Vernaccia di
San Gimignano nasce nel 1972 e
da allora un gruppo di persone riu-
nite ha cercato di restituire e pro-
muovere il valore ad un prodotto
antico ed autentico, operando af-
finché la DOC Vernaccia di San Gi-
mignano (primo vino italiano ad ot-
tenerne il riconoscimento nel
1966), ottenesse nel 1993 il ricono-
scimento della DOCG.
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Dietro le quinte della vernaccia

Faccia a faccia

ci conta il Consorzio?
«80»

producete all’anno?

«5 milioni».

«Perché & un vino autoctono»
usata?

naccia»

ca hal'uva?

Luna Guel Sofia Nicole: Quanti so-
Cianetti Bianca: Quante bottiglie
Bertini Diego: Perché la Vernac-
cia & simbolo di San Gimignano?
Ferrandi Sofia: Quale uva viene

«L’uva che si chiama proprio Ver-

Parricchi Sofia: Che caratteristi-

«Foglia tribolata, grandezza me-
dia»

Barchi Margot: Dove viene mag-
giormente esportata?

«In Italia per il 48%, all'Estero per
il 52%»

Duarte Senesi Mariana: Come si
puo definire il nostro territorio?

«E un territorio interamente collina-
re collocato tra 200 e 400 m s.l.m.
con suoli di origine pliocenica, risa-
lenti a 6,8 - 1,8 milioni di anni, for-
mati dopo il ritiro delle acque; so-
no costituiti da sabbie gialle (tufo)
ed argille grigio-azzurre e ocracee

Sara Grazzini svela i segreti di un vino speciale

che risultano, a loro volta, spesso
stratificate su argille pil compatte
e presenti in profondita»

Rossi Matteo: Quanto territorio
serve per la nascita della Vernac-
cia?

«Sono 750 gli ettari destinati alla
produzione di Vernaccia di San Gi-
mignano D.O.C.G»

Marzi Alexandra: Quanto puo’ co-
stare una bottiglia?

«Varia dai 12 ai 15 euro se € annata,
se e riserva 22, 25 euro»

Mattia Hithi: Dove viene tenuto il
vino?

«In botti di legno o di acciaio»



